
全国95支队伍同台，广西这所高
职凭一道“桑蚕菜”拿下世界大赛
银奖
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广西云-广西日报 通讯员 莫青青

9月20日至23日，2026年世界职业院校技能大
赛总决赛争夺赛餐饮赛道（高职组）在辽宁现

代服务职业技术学院举行。来自全国各地的9
5支队伍、665名选手同台竞技。广西现代职
业技术学院（以下简称广西现代职院）商学院

李媛媛、卢绍迎老师指导，邹活峰、江耀军、

周孔森、罗凤英四名学生组成的团队脱颖而

出，荣获银奖。

获奖团队师生合影。广西现代职院供图
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比赛中，广西现代职院团队分工明确、配合默

契，以规范娴熟的技能操作、完整严谨的任务

实施和清晰准确的现场讲解，集中展示了学校

青年学子对烹饪技艺、营养膳食和餐饮服务规

范的扎实掌握，展现了烹饪专业人才培养成效

和精益求精的工匠精神。

本届餐饮赛道以“技炫青春 能创未来”为主题，
由辽宁省教育厅承办，面向餐饮行业原材料加

工、产品制作与生产、运营管理与服务三大类

岗位群，覆盖烹饪与餐饮管理、面点制作、中

西餐烹饪、营养配餐、餐饮智能管理等领域，

重点考查选手现场发挥与应变、专业操作与研

发以及团队协作与创新创意水平。

获奖团队师生合影。广西现代职院供图

备赛期间，指导教师李媛媛、卢绍迎全程护

航，带领团队精研菜品制作技艺，细致打磨参

赛作品与现场展示。参赛作品《丝路桑语 茧
变新生》以“桑蚕非遗为魂、药食同源为本、
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数智技术为翼”，通过走访调研、食材甄选、
工艺研发、标准固化等环节，为企业量身打造

融合创新解决方案，体现了“桑蚕非遗研学文
旅+康养+餐饮创新”的产教融合理念。

此次获奖是广西现代职院深化产教融合、推进

“双高”建设、强化技能人才培养的重要成果。
学校将以此为契机，紧密对接餐饮与大健康产

业发展新动向，推动餐饮类专业群与康养产业

协同发展，培养更多适应新技术变革的高技能

人才，为服务区域经济社会和现代餐饮产业高

质量发展贡献力量。
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